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Introduccion

El brindar reconocimiento y proteccion a la denominacién de origen de un producto, es
un valor sustentable al desarrollo de la Regidn, pues por medio de esta es posible no solo brindar
atribucion al lugar de procedencia, sino también, justificar la proteccion y vinculo con la region.
Por consiguiente, el darle identificacion a la existencia de productos que gozan de caracteristicas
y atribuirles el lugar de procedencia, es esencial, para exigir la vinculacién del producto con la
regién, donde de acuerdo con lo establecido por (Arancibia, 2016), es gracias a ello que se logra

despertar el interés en los consumidores y productores.

Tomando en cuenta que, la denominacion de origen es fundamental para dar autenticidad
a un producto, la presente investigacion descriptiva de enfoque cuantitativo, se centra en
proponer una estrategia de denominacién de origen para la Cebolla Ocafiera, para lo cual, se
realiza una revision de antecedentes con el fin de profundizar en los diferentes aspectos tedricos

y conceptos relacionados con la denominacion de origen.

La metodologia empleada para el estudio, tiene un enfoque cuantitativo de tipo
descriptivo, que permite conocer la situacion actual del cultivo de la cebolla ocarfiera, donde por
medio de la técnica de la encuesta, dirigida a 7 representantes legales de las Asociaciones de
Cebolla del municipio de Ocafia, luego se procede a evaluar los requisitos, aspectos legales y
mecanismos de acuerdo a los eslabones productivos para el uso de la denominacion de origen, y
posteriormente se presentar los procedimientos y la documentacion a cumplir para la obtencion

de la denominacion de origen de la cebolla ocafiera.
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Capitulol. La denominacion origen como estrategia para la Cebolla Ocafiera

1.1 Planteamiento del problema

En la provincia de Ocafia, la agricultura es una de las actividades mas importantes para el
desarrollo econdmico, de alli se destaca que la cebolla inmersa en la canasta familiar de los
habitantes de la region es uno de los productos que genera identidad y reconocimiento de nuestro
territorio a nivel nacional, no obstante, en los Ultimos afios la produccién de la cebolla ocafiera
presenta un franco declive, es decir, una crisis que se sustenta ante la presencia de productos
sustitutos de origen internacional que abarcan el mercado local como consecuencia de una

comercializacion a precios muy bajos.

Desde los parametros nacionales surge el valor de “denominacion” con el objetivo de
reconocer el esfuerzo colectivo de los productores locales por mantener las cualidades
reconocidas de los productos de su region (PROCOLOMBIA, 2020) y a su vez, entendiendo el
"territorio” como el espacio geografico de un producto no existe en la actualidad una estrategia
legal que destaque y garantice un respaldo al producto impregnado, para que los actores locales y
la superintendencia de industria tengan un compromiso de apoyo y acompafiamiento en la
construccién de politicas y la designacion de recursos que fomente la creacion y evolucion de

claster que riposte el contrabando de productos exportados.

Ahora bien, la Oficina de desarrollo rural de Ocafia (2016) valid6 que la cebolla ocafiera

se consume en un 75% en fresco y el 25% se procesa y se destina a producto congelado, enlatado
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o0 deshidratado (citado de Pineda y Campo, 2016), de hecho, en una reunién del gremio
organizada por la Federacion -Red- de Productores del Catatumbo y Provincia de Ocafia
(FEDEPROCAP) en el 2020, el director ejecutivo de la Asociacion de Municipios del
Catatumbo, Provincia de Ocafia y Sur del Cesar (ASOMUNICIPIOS) Edgar Andrés Pallares
Diaz y miembros del gremio sostienen que mas de 30.000 toneladas de cebolla del Catatumbo y
de la provincia de Ocafia estan paralizadas, a su vez, cerca de siete mil familias se encuentran
afectadas debido a que sus ingresos derivan de la produccion de la cebolla roja (La Opinién,
2020). De lo anterior se sustenta que en los Gltimos tres afios el proceso de produccién y de
comercializacion presentd una inclinacion de oferta y demanda negativa, generando asi, para los
productores una crisis y una inestabilidad agricola dificil de solucionar en un periodo

determinado.

Tabla 1l
Sistema productivo de la cebolla de bulbo en Ocafia
DESAGREGACION ANO  PERIODO Area Area Produccion Rendimiento
REGIONAL Y/O Sembrada Cosechada t (t/ha)
SISTEMA (ha) (ha)
PRODUCTIVO
CEBOLLA DE BULBO 2017 2017A 60 60 870 14,50
CEBOLLA DE BULBO 2017 2017B 372 350 7.000 20,00
CEBOLLA DE BULBO 2018 2018A 60 60 1.200 20,00
CEBOLLA DE BULBO 2018 2018B 372 372 7.440 20,00
CEBOLLA DE BULBO 2019 2019A 444 444 8.889 20,00
CEBOLLA DE BULBO 2019 2019B 66 66 1.323 20,00

Nota. La tabla registra informacion de los tltimos 3 afios, el proceso de produccion y el
rendimiento del producto. Fuente: datos emitidos por Evaluaciones Agropecuarias Municipales
(EVA), citados por (Ministerio de Agricultura y Desarrollo Rural [MINAGRICULTURA],

2020). (Ministerio de Agroindustria de Argentina, 2018)
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Finalmente, la problematica central imparte del estancamiento productivo y econémico
de la cebolla bulbo en el territorio, asimismo, el desinterés y el desestimulo de identidad y
desarrollo agricola en especificacion. Del mismo modo, ser requiere fortalecer el ejercicio
administrativo e institucional para trabajar en sinergia con el sector primario, precisando, la

atencion y el reconocimiento de un producto con identidad en el territorio.

1.2 Formulacién del problema

¢ Como sostener una identidad regional para la cebolla ocafiera enmarcada en el

desarrollo econémico como una actividad agricola ancestral?

1.3 Objetivos

1.3.1 Objetivo general.

Proponer la estrategia denominacion origen de la cebolla ocafiera.

1.3.2 Objetivos especificos.
Realizar un diagnostico de la situacion actual del cultivo productivo de la cebolla

ocafiera.

Evaluar los requisitos, aspectos legales y mecanismos de acuerdo a los eslabones

productivos para el uso de la denominacion de origen que ampara la cebolla ocafiera.
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Presentar los procedimientos y la documentacion a cumplir para la obtencion de la

denominacién de origen de la cebolla ocafiera.

1.4 Justificacion

La Superintendencia de Industria y Comercio, sustenta que la Denominacion de Origen
es la indicacidn que certifica que determinado producto es originario de una region o pais y por
lo tanto cuenta con la reputacién y caracteristicas provenientes de dicha zona geografica
(PROCOLOMBIA, 2020). Lo anterior, permite generar una transformacion social en territorio y

construir acciones que valoren y promocionen el desarrollo agricola de la region.

Desde otra optica investigativa, Melo, Melo y Rodriguez (2006) en un analisis de la
competitividad de la cadena productiva de cebolla concluyen que las principales debilidades se
encuentran inmersas en los campos de gestion e innovacion e integracion de actores, en la escasa
capacitacion del talento humano en operaciones propias del cultivo y la coordinacion con
sectores de apoyo; por consiguiente, surge el interés de disefiar y presentar la propuesta de la
denominacién origen de la cebolla en Ocafia, para fomentar la interrelacion del sector agricola,
cultural y empresarial (clUster) que coadyuve en la construccion de un ecosistema integral

encaminado en la mejora continua de los procesos productivos de la cebolla.

En ese orden de ideas y con aras de lograr el reconocimiento y de garantizar su
conservacion en el territorio local, se propone la estrategia desde un proceso investigativo

centrado en estudiar la cadena productiva de la cebolla ocafiera, incluso, valorar el sistema
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producto a través de un diagndstico con el objetivo de contextualizar y atender los requisitos
solicitados por la Superintendencia, alcanzando asi una gestion al desarrollo econémico del

municipio y la provincia.

1.5 Delimitaciones

1.5.1 Delimitacion conceptual.
El estudio se enmarcé bajo los siguientes conceptos: Denominacion origen, cebolla
ocafiera, cadena productiva, identidad regional, actividad agricola, valor agregado, mecanismos y

diagnostico.

1.5.2 Delimitacion geografica.

La investigacion se llevd a cabo en el municipio de Ocafia, Norte de Santander,
Colombia, el cual se hallaa 8° 14' 15" Latitud Norte y 73° 2' 26" Longitud Oeste y su altura sobre
el nivel del mar es de 1.202 m; posee una extension total de 672.27 Km2 que se dividen en 6.96
Km2 de area urbana y 620.76 Km2 de area rural; el eje principal de su economia es la
produccidn agricola donde el uso del suelo en su mayoria esta impulsado a la siembra intensiva
de cebolla ocafiera en relevo con frijol y/o rotacion con tomate, que representan el 94.30% del
area sembrada (Alcaldia Ocafia, 2020). Para el caso especifico del proyecto, se escogera a la
cebolla ocafiera como objeto de estudio, buscando diagnosticar su sistema productivo, a fin de
proponer la denominacion origen de este producto y, a partir de alli, crear una identidad regional

enmarcada en el desarrollo econdmico desde esta actividad agricola.
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1.5.3 Delimitacion operativa.

Al momento de ejecutar el proyecto, surgieron contratiempos con la recoleccion de los
datos y la veracidad de la informacién de acuerdo a la pandemia COVID-19, para ello, se buscé
el apoyo y asesoramiento de investigadores expertos en el tema, como asi tambien, el

acompariamiento del director y las sugerencias u opiniones de los jurados.

1.5.4 Delimitacion temporal.
Este estudio se desarroll6 en un lapso de 2 meses luego de ser aprobado el anteproyecto

por parte de los jurados.
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Capitulo 2. Marco Referencial

Para el desarrollo de la investigacion se presentan los siguientes marcos, con la finalidad
de contextualizar la produccidn agricola, Denominacion de Origen y el proteccionismo de los

bienes.

2.1 Marco historico

2.1.1 Antecedentes a nivel internacional.

La historia legislativa de las Denominaciones de Origen es relativamente reciente y data
de finales del siglo X1X. Para dichas fechas se logra la timida proteccion de estas
denominaciones como una reaccion en el &mbito internacional que se despierta en contra de las
falsas indicaciones de procedencia de los productos. Para el afio de 1878, en la Exposicion
Universal de Paris, se presenta un proyecto para constituir una Unién General para la Proteccion
de la Propiedad Industrial que, mediante la celebracidn de conferencias anuales, resolviera los

problemas planteados en comercio internacional (En Copadebal6n, 2017).

Ahora bien, la cebolla es uno de los bulbos secos mas predominantes en la produccién
agricola de América, desde un antecedente mundial, se observa que, para el afio 2013 seguin
reportes de la FAO, la cebolla era la segunda hortaliza mas cultivada en el mundo (después del
tomate), alcanzando desde el 2011 mas de 4,3 millones de hectareas cosechadas y una
produccién de 86 millones de toneladas (Flafio, 2013). Asimismo, se alude que Estados Unidos,

China, Espafia, Chile, entre otros, buscan y se interesan generar nuevo flujo comercial debido a
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la gran aceptacion y dependencia del bulbo en la canasta familiar y el consumo de platos (Ver

Figura 1).

Segun el Ministerio de Agroindustria de Argentina (2018) en los mercados globales los
principales paises exportadores son los Paises Bajos, India, China y Egipto, entre otros. Se
observa un continuo crecimiento de la oferta de cebolla fresca de Paises Bajos y China quienes
son sumamente competitivos. Desde el panorama importador, los paises principales son ahora
Malasia, Estados Unidos, Arabia Saudita y Reino Unido. Los tres primeros han aumentado su

demanda de cebolla fresca en los Ultimos tres afios.

A partir de la perspectiva proteccionista, para el 2018 en Panama, la cebolla
comercializada deberia tener rotulado el nombre y direccion del suplidor, categoria y calibre,

peso neto, fecha de cosecha, lote, entre otros (Valdes, 2018).

Figura 1
Informacion de la produccidn de cebolla a 2011

Cuadro 1. Superficie y volumen producido de cebolla por pais 2011

Nota. La figura muestra informacion sobre la produccion de cebolla por pais para el afio 2011.

Pais

Superficie (miles ha)

Volumen (miles ton)

China

1.015

24.765

India

1.110

15.930

Estados Unidos

60

3.361

Iran

70

2.497

Egipto

64

2.304

Turquia

65

2141

Rusia

96

2.123

Pakistan

148

1.940

Paises Bajos

30

1.541

Brasil

63

1.523

Otros paises

1.644

28.220

Total

4.364

86.344

Fuente: elaborado por Odepa con informacion de FAO 2013.

Fuente: obtenido de reporte de la FAO citado en (Flafio, 2013).
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En ese orden de ideas, en America del Sur se agrupa desde las bases de datos de la FOA,

se presenta a continuacion el area o pais y caracteristicas sobre el cultivo de cebolla.

Tabla 2
Produccién de la Cebolla en paises de América Latina
Area Elemento Unidad Valor
Chile Area cosechada Ha 7662
Produccion Toneladas 368376
Colombia Area cosechada Ha 30288
Produccion Toneladas 670957
Mexico Area cosechada Ha 50168
Produccion Toneladas 1572608
Venezuela Area cosechada Ha 7849
Produccion Toneladas 165803
Canada Area cosechada Ha 5439
Produccion Toneladas 240712
Estados ;
Unidos Area cosechada Ha 52690
Produccion Toneladas 3284420

Nota. La tabla presenta informacion de los datos oficiales de la FAO sobre la produccién y area

de cosecha de la cebolla a 2018. Fuente: adaptado de los datos de (Valdes, 2018).

Con la informacidn suministrada, se comprende que Estados Unidos y México logran la

mayor produccion, asimismo, se deduce que Colombia es un pais con alto potencial en

produccidn de la Cebolla y expansion en su area de cosecha.
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Finalmente, sobre la ley proteccionista en pro de cuidar los productos auténomos del
pais, China y Rusia lideran la lista de paises con la normativa de mas aranceles, donde han
aplicado en el Gltimo afo, 37 y 34 medidas proteccionistas, respectivamente. Le siguen India e
Indonesia (ambas 25), Estados Unidos (23), y Turquia (20). Las de China tienen, segun alerta el

documento, un impacto de mas de 25.000 millones (Herrera y Rovirosa, 2019).

2.1.2 Antecedentes a nivel nacional.

Desde la Decision 486/2000 proferida por la Comunidad Andina es la norma de caracter
supranacional que regula en los Paises Andinos, lo relativo a las Denominaciones de Origen, en
Colombia, se apropia el proceso de propiedad desde la Superintendencia de Industria 'y
Comercio. De igual forma, se ha ido extendiendo a otros productos agroalimentarios a pesar de
la falta de reglamentacion de muchos productos que pueden obtener su sello de origen (Quintero,

2004).

En ese orden de ideas, surge la Delegatura para la Propiedad Industrial de la SIC tiene
como funcion administrar el Registro Nacional de la Propiedad Industrial. Siendo la encargada
de declarar o reconocer las denominaciones de origen (Superintendencia de Industria y Comercio
[SIC], 2020). Actualmente en el pais existen 26 Denominaciones de Origen declaradas que
designan productos agricolas y artesanales, hoy por hoy articulos reconocidos y valorados por
sus calidades y caracteristicas especiales, generadas por la zona geografica donde se producen,
incluyendo los factores naturales y humanos que inciden en su extraccion, produccién o

elaboracion (Mancera, 2019).
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A continuacion, se presenta una relacion de algunos productos que presentan

denominacién de origen en Colombia.

Tabla 3

Productos Colombianos con Denominacion de Origen

Producto

Caracteristicas

Café

Cholupay el
bizcocho de
achira

Cesteria en
rollo de
Guacamayas
Tejeduriay
Sobreros

Queso

Ceramica

Café de Narifio es producido en el departamento de Narifio, al suroriente del pais. La altura de
los cultivos y la baja temperatura de la zona tienen como resultado un café que se caracteriza
por su alta acidez, notas dulces, taza limpia, cuerpo medio y aroma muy pronunciado.

Café del Cauca: identifica el café producido en el departamento del mismo nombre. Es
reconocido por su consistencia, cuerpo medio, acidez alta y aroma fuerte y acaramelado.

La Cholupa del Huila es el sello adjudicado a una fruta autéctona del norte de este departamento.
Su fruto es anaranjado y amarillo, con sabores &cidos y dulces.

El Bizcocho de Achira del Huila, un producto totalmente natural que se elabora a partir de
almidon de achira y cuajada fresca, y se caracteriza por ser crocante y tener un alto valor
nutricional.

La Cesteria en rollo de Guacamayas es tipica de la regién boyacense de Guacamayas y es
elaborada con base en las técnicas heredadas de los indigenas laches. Las fibras utilizadas se
tifien con pinturas vegetales o anilinas industriales.

La Tejeduria de San Jacinto certifica aquellos productos tejidos en el municipio de San Jacinto,
Bolivar. Entre los mas destacados de esta region se encuentran las hamacas, las servilletas, los
individuales y los manteles.

Tejeduria Wayuu cubre los productos elaborados por este pueblo indigena que habita en el
departamento de La Guajira. Entre los productos més comercializados estan las mochilas, las
hamacas y los chinchorros, los cuales se destacan por sus tejidos con figuras geométricas
(conocidas como Kanaas) y colores vibrantes

*El Sombrero Aguadefio certifica aquellos sombreros elaborados en el municipio de Aguadas,
Caldas. Dicho producto esta tejido totalmente con fibras obtenidas de la palma de iraca y su
proceso de terminacion puede tardar entre 3 y 4 semanas.

* Los Sombreros de Sandona también cuentan con la distincion de Denominacion de Origen, la
cual certifica que el producto fue elaborado en dicho municipio narifiense. Las fibras utilizadas
son aquellas obtenidas de la palma de iraca.

* El Sombrero Suaza, elaborado en Suaza (municipio del Huila), también esta elaborado a partir
de fibras de la palma de iraca. Se caracteriza por su tejido manual apretado y fino.

La certificacion de Queso del Caqueté abarca los productos lacteos tradicionales elaborados en
el departamento en mencién. Entre estos productos se encuentran el quesillo, el queso doble
crema y el queso picado salado industrial.

* El Queso Paipa, oriundo de esa poblacion boyacense, cuenta con la certificacion de origen que
respalda la produccion artesanal de quesos semi-maduros, con sabor acido y amargo suave, de
aroma rancio y color amarillo palido.

* La Ceramica Artesanal de Raquira certifica aquellos productos artesanales del municipio de
Réquira, ubicado en el departamento de Boyaca. Dichas artesanias se elaboran a partir de
arcillas, arena y carbon mineral extraidos en la zona. Entre las artesanias se encuentran figuras
antropomorfas, lozas, utensilios de cocina, materas y ceramica decorativa.

* La Denominacion de Origen de la Cerdmica del Carmen de Viboral abarca las vajillas en
cerdmica y otros objetos decorativos elaborados en ese municipio antioquefio. Estos productos
artesanales se destacan por sus decoraciones a mano gque son mundialmente reconocidas.




21

Mopa Mopa Mopa Barniz de Pasto es un producto utilizado en las artesanias del departamento de
Narifio. La resina base es extraida de las selvas del Putumayo y es convertida en una lamina de
resina que se tintura con colorantes vegetales. Con esta lamina se cubren objetos de madera tales
como bandejas, cajas, cucharas, portalapices, sillas y mesas.

* Los Productos de las abejas de la Asoapiboy, también cobijados por la denominacion de
origen, certifican las mieles y polen producidas por la Asociacion de Apicultores y Criadores de
Abejas de Boyaca.

Nota. Informacion organizada sobre las caracteristicas y los productos con denominacion de

origen. Fuente: (PROCOLOMBIA, 2020).

Finalmente, entre las certificaciones de Denominacion de Origen se encuentran
altimamente el Clavel de Colombia, la Rosa de Colombia y el Crisantemo de Colombia,
productos de la floricultura colombiana que se destacan a nivel internacional por su calidad y

belleza (PROCOLOMBIA, 2020).

2.1.3 Antecedentes a nivel local.
En Ocafia, no existe a la fecha certificado de Denominacion de Origen, se establecieron
acercamientos a través del estudio propuesto por Quintero (2004) al destacar la Cebolla Ocarfiera

como producto agricola facil de obtener el sello de origen.

Desde luego, se relaciona datos sobre los antecedentes del cultivo de la cebolla Ocafiera,
a partir de 1930 el cultivo toma mayor importancia debido a que el cultivo del café deja de
sembrarse en las partes altas de la region de Ocafia por los avances de la erosion del suelo. Por
otra parte, la variedad de cebolla ocafiera que tradicionalmente se sembraba en la region a partir
de semilla asexual o bulbos, se encuentra practicamente extinta, se reportan todavia siembra de
cebolla ocafiera en las veredas Canutillo y la Sierra del municipio de Abrego; Actualmente, la

produccidn de cebolla de bulbo, variedad roja (Camaneja y Arequipefia), es una de las
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principales actividades econdémicas de los municipios de la provincia de Ocafia, destacandose los
municipios de Abrego, Ocafia, La Playa, EI Carmen, San Calixto y Hacari. En el sur del

departamento del Cesar se destacan los municipios de Gonzalez y Rio de Oro (Ver tabla 4).

Tabla 4

Produccion por municipios
Municipio Area sembrada (Ha) Area total Produccion Rendimiento

| Sem 2014 11 Sem 2014 sembrada (Ha) Ton/Afo Ton/Ha

Abrego 250 270 520 9.520 22
La Playa 395 407 802 14.030 20
Ocafia 120 120 240 3.480 20
El Carmen 80 150 230 5.116 26
San Calixto 372 372 744 14880 20
Hacari Sl 42 93 1347 20
Total 1.268 1.361 2.629 48.373 213

Nota. La tabla presenta informacién sobre los municipios con su sistema de produccion. Fuente:

(URPA, 2014).

Los vinculos asociativos permiten el desarrollo y avance de la economia agricola, de alli
que, como producto del acompafiamiento que brind6 a través del servicio de asistencia técnica el
Centro Provincial de Gestion Agro-empresarial de la Asociacion de Municipios, desde el afio

2008 se logrd la creacién de las siguientes asociaciones de productores:
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Tabla5
Nivel de asociatividad de los productores
NO
MUNICIPIO NOMBRE DE LA ASOCIACION AREA DE INFLUENCIA PRODUCTORES
ASOCIADOS
ABREGO Asociacion de productores vereda la Sierra, perteneciente 52
Agropecuarios del Corregimiento de la  al corregimiento La Paz, del
Paz "AGROLAPAZ" municipio de Abrego
Asociacién de productores de Cebolla,  Vereda la Urama, perteneciente 40
tomate y frijol de la vereda de la Urama al corregimiento La Paz, del
en el municipio de Abrego municipio de Abrego
"ASOURAMA"
LA PLAYA Asociacién de productores Corregimiento de Aspasica 80
agropecuarios del corregimiento de
Aspasica, municipio de la Playa
"ASOPACA"
Asociacion de Productores de Mesarica ~ Vereda Mesarica Parte Alta, 60
Parte Alta "ASOMESARICA" corregimiento la Vega
Asociacién de Productores de Mesarica  Vereda Mesarica Parte Baja, 40
"APROMER" corregimiento la Vega
Asociacién de Productores de Alto de Vereda Alto del Buey y La 30
Buey y La Esmeralda “ASOPROAE” Esmeralda
Asociacion de Productores de la Unién ~ Vereda Reventon 50
“AUNION”
EL CARMEN  Asociacion de productores de cebolla Corregimiento de Maracaibo 79
corregimiento de Maracaibo, municipio
del Carmen "ASPROCEMA™
HACARI Asociacion de productores Corregimiento de Astilleros, 37
agropecuarios del corregimiento de municipio de Hacari
Astilleros, municipio de Hacari
"ASPROASTILLEROS"
Asociacion de Agricultores del Corregimiento Laureles 20
Corregimiento de Laureles en el
Municipio de Hacari
“AGROLAURELES”
SAN Asociacién de productores de la zona Corregimiento de San Jose de 23
CALIXTO de la sabana "APROSUR" la Sabana, municipio de San
Calixto
Asociacion de productores Veredas Mesallana, 24
hortofruticolas del municipio de San Algarrobos, municipio de San
Calixto "APRHOSAN" Calixto
Asociacion de Productores de Corregimiento de Mesallana 245
Mesallana “APROMESALLANA”
OCANA Asociacion de productores cebolleros  Corregimiento Quebrada la 108
de Quebrada la Esperanza "ASOEC" Esperanza, municipio de Ocafia
TOTAL, PRODUCTORES ASOCIADOS 888

Nota. Informacion sobre las asociaciones dedicada a la produccion de cebolla Ocariera. Fuente:

(Corporacion Autonoma Regional de la Frontera Nororiental [CORPONOR], 2016).
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2.2 Marco conceptual

El estudio sustenta los siguientes conceptos para cumplir con los lineamientos

investigativos.

La denominacidn de origen es una indicacion geogréafica constituida por la denominacion
de un pais, de una region o de un lugar determinado, utilizada para designar un producto originario
de ellos y cuya calidad, reputacion u otras caracteristicas se deben exclusiva o esencialmente al
medio geogréafico en el cual se produce, incluidos los factores naturales y humanos. Tal indicacion,
es un signo que consiste en el nombre del lugar de origen de los productos (Superintendencia de
Industria y Comercio [SIC], 2019), sin embargo, se debe tener en cuenta las siguientes diferencias

entre indicacion de procedencia y Denominacion de Origen (SIC, 2019).

Figura 2
Comparacion de las Indicaciones Geograficas y las Denominaciones de Origen

DENOMINACIONES DE ORIGEN(DO) INDICACIONES DE PROCEDENCIA(IP)

Signo distintivo Signo distintivo

Calidad unida con origen del producto (suelo, clima, forma

de elaboracion) representa la calidad del producto Origen geogréfico no tiene incidencia en la calidad

Aplica sobre toda la cadena de elaboracién, fabricacién

de un producto o bebida, alimento que obtenga este Aplica sobre producto terminado, indiferente del lugar de

- procedencia
reconocimiento
Pertenecen a las indicaciones geogréficas, ésta como Pertenecen a las indicaciones geograficas, ésta como
@énero y las DO como especie segun la concepcion @énero y las IP como especie segln la concepcion
adoptada por la comunidad Andina adoptada por la comunidad Andina

Obtener la DO implica uso exclusivo, registro y necesidad | Puede ser utilizada libremente (productor, fabricante) para

de proteccién estatal (Legal). La titularidad la tiene el indicar procedencia y se protege cuando es falsa o engana

Estado, es colectiva. la indicacién geogréfica.

Hecho en Colombia, elementos como color de la bandera,
Café de Colombia es un ejemplo de DO regién o edificio emblemético puede ser considerado como
una indicacién de procedencia.

Nota. La figura presenta informacion sobre el comparativo entre las indicaciones geograficas y
las denominaciones de origen. Fuente: Garcia y Ceballos (2012) citado en Ceballos y Garcia

(2013).
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Por otra parte, la Denominacion de Origen o en su sigla (DO) permite que se aseguren
ventajas competitivas en la organizacion de los diferentes sectores productivos, mejora el
posicionamiento del producto protegido, alinea el camino para ingresar al comercio nacional e

internacional toda vez que son sindnimos de calidad (Ceballos y Garcia, 2013).

Se concluye asi que las Denominaciones de Origen son un instrumento legal para
posicionar nuestros productos hacia el comercio internacional, y para fomentar y proyectar la
tradicion cultural e historica a los consumidores que saben apreciar el trabajo artesanal, los
gustos, olores y calidades particulares de una zona geogréafica con identidad propia (Quintero,
2004), con lo anterior, se sintetiza que las Denominaciones de Origen tiene la finalidad de
preservar la idiosincrasia de una region, reconocer la importancia de sus productos, el saber

hacer de sus pobladores y proteger a los consumidores (Mancera, 2019).

Con lo anterior, el analisis del sello original requiere de una evaluacién y seguimiento de
las realidades existentes en la cadena productiva, siendo esta, un fin capaz de conectar las etapas
de abastecimiento de insumaos, fabricacion, distribucion y comercializacion del producto
(Castallenos, Rojas, Villarraga y Ustate, 2001). Para lo anterior, es clave hacer la profundizacién
del sistema de valor a la Cebolla Ocafiera bulbo que se incluye entre las Liliacea, y
Amaryllidaceae por poseer bracteas espataceas en la flor, pertenece al grupo Agregatum,
obtenida de un bulbo que se reproduce, de clase monocotiledoneae, orden Asparaginales y

especie Cepa, segun (Ozer y Arin citados en Vergel, Martinez y Zafra, 2016).
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Finalmente, la identidad regional no es un concepto estatico, algo que nos es dado, se
hereda y hay que conservar, sino por el contrario, la identidad se crea, mediante procesos de
adaptacion en el espacio y en el tiempo (Zufiga y Asun, 2003). Partiendo de lo anterior, el reto
es generar identidad y valor a la actividad agricola de la Regidn, ya que juega un papel muy
importante en el desarrollo econdmico del pais, pues es la principal fuente de ingresos del area
rural, hace un aporte significativo al avance economico, la mitigacion de la pobreza, la seguridad

alimentaria y el desarrollo sostenible de Colombia (Vargas, 2016).

2.3 Marco Teorico

2.3.1 Teoria de la productividad.

La produccién desde los sistemas agricolas requiere de un analisis detallado con relacion
a sus capacidades y niveles de obtencion, sin dejar de lado, la optimizacién eficiente de los
recursos, por tanto, la teoria de la productividad implica qué directamente se debe evaluar la
efectividad de los procesos para la denominacion de origen, por ende para lograr la medicion de
la productividad es indispensable comprender los enfoques de un sistema agricola, de hecho,
Gaither y Frazier (2000) (Fuentes Navarro, 2012)definieron que la productividad es la cantidad
de productos y servicios realizados de acuerdo al capital interdisciplinario utilizado y proponen
valorar “Medicion” la productividad basados en la cantidad de productos o servicios realizados y

la cantidad de recursos utilizados.

Ahora bien, la teoria precisa la variable de rendimientos a gran escala para determinar las

capacidades y el potencial de activacién al mercado, segiin Shows y Burton (1972) citado en
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(Arzubi, 2003) plantean que la escala significa el tamafio de la empresa medido por su
produccién. De acuerdo a lo descrito por los autores, los rendimientos a escala deben estudiar la
funcidon de produccion de corto y largo plazo y la variacion que se produce en la cantidad de

producto teniendo presente los factores de produccion.

2.3.2 Teoria cadena de valor.

Asegurar la denominacion de origen implica evaluar los componentes innovadores y la
identidad regional que caracterice un producto en especifico, asegurando una excelente imagen y
correctas ventajas competitivas. Segun Frances (2001) (Quintero y Sanchez, 2006) la Cadena de
valor proporciona es un modelo de aplicacion general que permite representar de manera
sistematica y coherente las actividades de cualquier organizacién, basados en tres conceptos:
costo, valor y margen, y es asi como la cadena de valor provee en la empresa un protocolo u
esquema coherente para diagnosticar la posicion de la empresa respecto de sus competidores y de
su mercado nacional, es decir, un procedimiento para definir las acciones tendentes a desarrollar

una ventaja competitiva sostenible.

Por ultimo, el estudio investigativo requiere y debe analizar la cadena de valor del sector
primario los respectivos elementos: El desarrollo del producto, su produccién, logistica y
comercializacion y finalmente los servicios de post-venta. Es ineludible afirmar que las
actividades de soporte a las actividades primarias, se componen por la administracion de los
recursos humanos, compras de bienes y servicios, desarrollo tecnol6gico, de infraestructura

empresarial y del margen de utilidades (diferencia entre el valor total y los costos totales
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incurridos por la empresa para desempefiar las actividades generadoras de valor), una

funcionalidad interdisciplinaria empresarial (Quintero y Sanchez, 2006).

2.3.3 Teoria de los recursos y capacidades.

La teoria clasica de los recursos y capacidades, explica los motivos por los cuales las
empresas, que desarrollan su actividad en el mismo entorno competitivo y que, estarian sujetas a
los mismos factores de éxito identificados en el sector econémico, obtienen niveles de
rentabilidad diferenciados. Desde el origen de la teoria segun Fernandez y Suarez (1996) se logra
controlar la subjetividad de los procesos y construir pensamientos asertivos a la direccion de los

procesos empresariales (Barra 'y San Martin, 2017).

Con los aportes antes mencionados, el proposito del analisis de los recursos y de las
capacidades optimas productivas, es poder determinar el potencial del sector productivo de la
cebolla Ocafiera, para establecer ventajas competitivas mediante la identificacion y valoracién de
los recursos y habilidades que posee el campesino para lograr excelentes resultados en el
mercado (orientacidn interna mas que externa y en la formulacion de la estrategia). En contraste
a lo anterior, desde la teoria se presta total atencion al andlisis de los recursos y a las capacidades
que presentan los mismos, asi como en sus diferencias y en la importancia que este hecho tiene
para explicar la evolucién de sus resultados en concordancia con la denominacion de origen

(Navas y Guerras, 2002).
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2.3.4 Teoria de las competencias centrales.

Los precursores Andrews, Ansoff y Penrose de la teoria aluden que las estructuras
corporativas deben seguir un proceso estratégico capaz de organizar y optimizar de forma
racional los recursos con el proposito de alcanzar los objetivos organizacionales, pues bien,
segun Grant existen tres tipos de recursos: A. Tangibles que agrupa los recursos fisicos y
financieros. B. Intangibles donde se incluyen los componentes de tecnologia, reputacion y
cultura. C. Humanos un capital que instruye conocimientos y destrezas especializadas,

capacidades de comunicacion y relacion, y motivacion (Suarez & lbarra, s.f)

2.3.5 Modelo de planeacion estratégica 3C’s o tridngulo de competitividad.

Para centralizar y conocer las fuerzas motrices de las actividades primarias existentes en
las realidades del entorno empresarial agricola, es indispensable apoyarse del modelo o triangulo
estratégico de competitividad 3C"s para unificar y consolidar los factores que sostengan ventajas
competitivas en el contexto micro y macro, en efecto a lo anterior, con el modelo se puede
utilizar acciones de abstraccion positivas de tipo administrativa, ejecucién de aciertos y errores y

finalmente, obtencion de estrategias a través de diagrama de problemas.
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Figura 3
Triangulo de competitividad o0 Modelo 3 C’s de Kenichi Ohmae

Cliente

Corporacion Competidore

Nota. La figura muestra el triangulo de la competitividad o modelo 3 C’. Fuente: Adaptado de (

(Bravo, Willchez, & Ortega, 2012).

Con el modelo 3C’s, se tendran implicaciones en el comportamiento del sector y de la

empresa en particular, por ello, se deben desarrollar las tres etapas:

Primero: Andlisis de necesidades y expectativas y la identificacion de desventajas tales
como economicas, politicas, culturales, sociales, juridicas, ecoldgicas, demograficas y

tecnoldgica.

Segundo: Analisis integral de estructuracién de su mercado segun sus clientes, para

satisfacer sus necesidades.
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Tercero: Identificar referentes o patrones principales tanto positivos como negativos de
la competencia, con la finalidad de encontrar fuentes de soluciones y de mejoramiento continuo.

(Bravo, Willchez, & Ortega, 2012).

En sintesis, el modelo de triangulo de competitividad adjuntado al protocolo
investigativo, fundamenta la estructura del proceso de la denominacion de origen de la Cebolla
Ocariera, debido a que permite propugnar las capacidades potenciales del producto a pesar de los
sustitutos como la cebolla peruana, asimismo, identificar todo el componente de los eslabones
productivos con relacion a los insumos, los factores, las condiciones y sobre todo a la aceptacion

de la Cebolla Ocafiera, como un producto propio de la region.

2.4 Marco legal

En Colombia, el ordenamiento juridico aplicable a las Denominacion de Origen
corresponde a la regulacion de la propiedad industrial contenida en las Decisiones de la
Comunidad Andina de Naciones, especialmente en la Decision 486/ 2000, reglamentada por el
Decreto 2591/2000 y la Resolucion 210/2001, el Decreto Reglamentario num. 3081 de 2005, la
Resolucién nim. 57530 de 2012 y lo dispuesto en el Codigo de Comercio (Ceballos y Garcia,

2013).

En la Comision de la Comunidad Andina la Decision 486 plantea y sustenta el TITULO

XI1 De las indicaciones geogréaficas y se definen que:
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Articulo 201- Se entendera por denominacion de origen, una indicacion geografica
constituida por la denominacion de un pais, de una region o de un lugar determinado, o
constituida por una denominacion que sin ser la de un pais, una regién o un lugar determinado se
refiere a una zona geogréafica determinada, utilizada para designar un producto originario de ellos
y cuya calidad, reputacion u otras caracteristicas se deban exclusiva o esencialmente al medio
geografico en el cual se produce, incluidos los factores naturales y humanos (Comision de la

Comunidad Andina, 2019).

Articulo 207- La autorizacion de uso de una denominacién de origen protegida debera
ser solicitada por las personas que:

a) directamente se dediquen a la extraccion, produccion o elaboracion de los productos
distinguidos por la denominacién de origen;

b) realicen dicha actividad dentro de la zona geografica delimitada segun la declaracion
de proteccion; y,

c¢) cumplan con otros requisitos establecidos por las oficinas nacionales competentes.

(Comision de la Comunidad Andina, 2019).

Articulo 206- La vigencia de la declaracion de proteccion de una denominacion de
origen, estara determinada por la subsistencia de las condiciones que la motivaron, a juicio de la
oficina nacional competente. Dicha oficina podra declarar el término de su vigencia si tales
condiciones no se mantuvieran. No obstante, los interesados podran solicitarla nuevamente

cuando consideren que se han restituido las condiciones para su proteccion, sin perjuicio de los
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recursos administrativos previstos en las legislaciones internas de los paises miembros

(Comision de la Comunidad Andina, 2019).

Finalmente, en el Codigo de Comercio mediante TITULO V DE LA COMPETENCIA
DESLEAL, mientras no exista certificacion legal, se considera desleal la utilizacion directa o
indirecta de una denominacion de origen, falsa o engafiosa; la imitacion de origen, aunque se
indique la verdadera procedencia del producto o se emplee en traduccion o vaya acompafiada de

expresiones tales como "género”, "manera”, "imitacion”, o similares (Cdmara de Comercio de

Bogota, 1992).
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Capitulo 3. Disefio metodologico

3.1 Tipo de investigacion

Para la resolucion de un problema investigativo, es conveniente tener un acercamiento
metodoldgico coherente, de alli, se obtuvo para el disefio de la denominacion de origen,
informacidn cuantitativa apoyado de la investigacidn descriptiva que consiste en la
caracterizacion de un hecho, fenémeno, individuo o grupo, con el fin de establecer su estructura

0 comportamiento (Arias, 2006).

3.2 Poblacién y muestra

La poblacion objeto de estudio estuvo determinada por una muestra de 7 representante

legales de las Asociaciones estructuradas en el municipio de Ocafia y la provincia segun

(Asomunicipios, 2019).

3.3 Técnica e instrumento de recoleccién de informacion

Para obtener informacién primaria, se establecié en la investigacién aplicar la técnica de

la encuesta bajo el instrumento del cuestionario, como medios empleados para recolectar

informacidn y facilitar la interpretacion de datos cuantitativos.
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De otra manera, el estudio consultd fuentes secundarias de Asociaciones, articulos
cientificos, gobierno de Colombia, Biblioteca Argemiro Bayona, de la Universidad Francisco de

Paula Santander, asesores, especialistas y conocedores del tema.

3.4 Procesamiento y analisis de la informacion

La informacidn obtenida a través de la aplicacidn de la encuesta se presenta de forma
cuantitativamente mediante tablas y graficas estadisticas que, representadas adecuadamente,
sustentaron con mayor claridad los datos y elevaran el nivel de confianza a los interesados. Por
otra parte, se realizd la interpretacion cualitativa, para clasificar, explicar y sustentar las cifras

alcanzadas con el estudio.
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Capitulo 4. Resultados

En el presente apartado, se sustentan los resultados obtenidos a través del desarrollo
metodoldgico, por tanto, se organiza y se agrupa la informacion de acuerdo a los objetivos

especificos:

4.1 Diagnostico actual del cultivo productivo de la Cebolla Ocariera

La cebolla ocarfiera es un producto representativo de la ciudad de Ocarfia, donde impregna
una gran historia de los pueblos de la Region del Catatumbo, aportando a la economia local y al
desarrollo agricola e industrial de la zona:

El cultivo de la cebolla ocafiera, se ha venido sustituyendo por el de la cebolla
proveniente de Peru y Ecuador, los campesinos ante la falta de apoyo gubernamental y
debido a los costos diferenciales y de rendimiento que presentan las dos variedades, han
optado por el cultivo de la extranjera, como ellos la denominan...La cebolla ocafiera, ha
sido uno de los productos mas representativos de la provincia de Ocafia, entre los afios
1920-1930, periodo en el cual se desarrolla su produccion fuertemente, Ocafia comienza a
convertirse en el epicentro de la comercializacion de cebolla (Verjel, 2016, p. 83).

No obstante, son grandes y desafiantes los retos del campesino para mantener y cubrir el
mercado local y nacional con cultivos de cebolla de bulbo, debido a los altos costos de
produccidn, a la poca rentabilidad y a las dificultades de suministrar el producto final a diferentes
empresas comercializadores e industriales, debido a que las organizaciones y consumidores

acceden al producto sustituto de la denominada Cebolla peruana.
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Partiendo de lo anterior, se realiza un acercamiento de la comunidad productora de
Cebolla Ocarfiera durante la emergencia sanitaria para conocer las realidades actuales frente a la

cada productiva y las condiciones del sector:

Figura 4
Afios de funcionamiento de las asociaciones dedicadas a la produccién de cebolla Ocafiera

Mas de 15 afios 50%

De 10 a 15 afios 40%

De 5 a 10 afios 10%

0% 10% 20% 30% 40% 50%

Fuente: encuesta realizada a los representantes legales de las asociaciones dedicadas a la

produccion de cebolla Ocafiera.

En la region del Catatumbo, el sector agricola avanza paulatinamente, sin embargo,
personas naturales y juridicas han buscado permanecer en el tejido empresarial, por tanto y
mediante la figura se logra observar que el 50% de asociaciones dedicadas a la produccién de
cebolla Ocafiera oscilan en un rango de afios de funcionamiento de mas de 15 afios, lo cual indica
un grado de experiencia y manejo notorio en cuanto al 10% de las asociaciones que se

encuentran de 5 a 10 afios de funcionamiento.
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Tabla 6
Condiciones del sector productivo de las asociaciones dedicadas a la produccion de cebolla
ocariera
Favorable Desfavorable
0, 0,
Cumplimiento de trdmites legales y administrativos 100% 0%
Estimulos de instituciones agricolas 20% 80%
. . . 40% 60%
Estimulos del sector financiero
. 60% 40%
Procesos o proyectos publicos
0, 0,
Vinculacion a redes 80% 20%
0, 0,
Participacion activa de los productores 100% 0%
. 100% 0%
Los productores cumplen con los procedimientos
0, 0,
El sector actualmente 60% 40%
80% 20%

La produccién de cebolla

Nota. La tabla presenta informacién sobre las condiciones actuales del sector productivo de las

asociaciones dedicadas a la produccién d cebolla ocafiera. Fuente: elaboracidn propia, con base

en encuesta realizada a los representantes legales de las asociaciones dedicadas a la produccion de cebolla

ocafera.
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Figura 5
Condiciones del sector productivo de las asociaciones dedicadas a la produccion de cebolla
ocariera

120%

100% 100% / 100% =, 100%
80% 8% 8%
60% NG~ s0% 60%
40% 0% ~40%
20% 20% TN 20% TN 20w
0% 0%
O > - 0 n ® » @ @
228 s 8 2 o Sg 58 2 S
== o 2 3 o o = =0 2§5= S 2w
o Do - = —_ = o v © S o o5 < = O =
=R =) [T = Q c & = =} [ s o35
1S 7] aQ© TG o 0 S o T S5 = S &
£ n 2 o = = 2 c S oo |51 T o
= o < [%] (%] o o S B o - @ < o
=85 Sg 85 <95 s S3 £58 © S8
EEE ES == 83 5 82 SE8 5 s
3E® BS ET @ 3 Eo 838 2 <
E 8 2 k=
- w2 & 3 S S o o 3
@ a < w
£ o

== [Favorable === Desfavorable

Fuente: encuesta realizada a los representantes legales de las asociaciones dedicadas a la

produccion de cebolla Ocafiera.

De acuerdo al gréfico de las condiciones del sector productivo de la cebolla, los
representantes de las asociaciones (80%) afirman lograr durante los Ultimos meses una
produccion maxima obteniendo asi diferentes beneficios para todo el gremio de la asociacion y
su municipio, sin embargo, reconocen que es deficiente el respaldo institucional para la

proteccion de la produccion alcanzada.
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Figura 6
Procesos de acuerdo a los eslabones de produccion de las asociaciones dedicadas a la

produccion de cebolla ocafiera

Produccion

Transformacion

Comercializacion

0% 20% 40% 60% 80% 100%

m Favorable mDesfavorable

Fuente: encuesta realizada a los representantes legales de las asociaciones dedicadas a la

produccidn de cebolla Ocafiera.

Con la informacidn recolectada identificamos que el 80% de la produccion es favorable a
pesar de las dificultades en cuanto a los costos de produccidn y escases de estimulos por parte de
las entidades gubernamentales para la realizacidn de los procesos, los productores se mantienen,

aunque a veces han llegado hasta el punto de perder sus cosechas por el bajo precio de la cebolla.

Es interesante observar que el 90% de las asociaciones no realiza una transformacion del
producto, lo cual es fundamental para llevar a cabo un proceso de innovacién que logre abarcar
nuevos mercados, de manera que se logre posicionar el producto y asi obtener un mayor

beneficio para los productores y la comunidad en general.
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En cuanto a la comercializacion el 40% de los representantes afirma que no cuenta con

canales de comercializacion para vender su producto, lo cual ha sido desfavorable y la razon por

la que muchas veces han tenido perdidas totales de sus cosechas.

Tabla 7

Realidades generales del sector productivo de las asociaciones de Cebolla Ocafiera

Categoria

Caracteristicas generales
Dimensiones

Hallazgos

La produccion de cebolla

El sector actualmente

Los productores cumplen
con los procedimientos

Participacion activa de los
productores

Vinculacion a redes

Procesos 0 proyectos
publicos

Estimulos del sector
financiero

Estimulos de instituciones
agricolas

Cumplimiento de tramites
legales y administrativos

Produccion Minima

Producciéon Maxima

Problemas:

Procedimientos administrativos,
contables o comerciales

¢ Cuales son los escenarios de
participacion?

¢En cudles redes participan
actualmente?

Participacion de proyectos

¢Qué tipo de beneficios reciben?

% Poblacién beneficiada

¢Qué tramites estan vigentes?

1000 Ton aproximadamente

11000 Ton Aproximadamente

Produccién mas baja durante los dltimos dos
afnos.

Deterioro vial (Infraestructura no favorable para
la comercializacién)

Baja inversidn (Pocos estimulos de inversién
por el estado)

Inestabilidad del mercado (No existe ley de
proteccion)

Deficientes canales de comercializacion.

No existen procedimientos, se reciben facturas
por proceso de compra.

Atienden los requerimientos de Cadmara de
Comercio y ASOMUNICIPIOS.

Participacion en las mesas de trabajo con el
sector agricola de la Regidn.

Vinculacién a las diferentes actividades que
realizan las siguientes instituciones:
ASOMUNICIPIO, SENA, UFPSO, BANCO
AGRARIO, MINISTERIO DE
AGRICULTURA.

FEDEPROCAP

Proyectos de formacion
Proyecto de asistencia técnica

No existe poblacion beneficiada

1% Poblacién beneficiada directa (Productor)
con programas de desarrollo producto y
econémicos

Menos del 40% de los productores son
beneficiados.

Céamara de comercio y formatos por
instituciones ASOMUNICIPIOS.
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Nota. La tabla presenta informacién de las realidades generales que vive el sector productivo de
las asociaciones de cebolla Ocariera. Fuente: elaboracion propia con base en encuesta realizada a

los representantes legales de las asociaciones dedicadas a la produccién de cebolla ocafiera.

Para el aflo 2020-2021, el sector productivo se encuentra presentando dificultades en
cuanto a los altos costos de insumos y los bajos precios del producto, por lo cual el 40% de los
representantes legales de las asociaciones, han indicado que se encuentra una situacién no
favorable y positiva en el proceso de produccion por carencia de buenos insumos, a pesar de que
el 100% de los productores cumplen con los procedimientos en cuanto a seleccion, empaque y
presentacion del producto (tienen disposicién al proceso), asi mismo, logran una participacion
activa en cuanto a las asambleas, reuniones, practicas agricolas y talleres financieros a fin de
fortalecer el sector, siendo los espacios oportunos para exponer y sustentar que requieren mas
apoyo del estado y la comunidad, puesto que solo el 40% afirma que ha recibido estimulos del
sector financiero por parte de las diferentes alcaldias y la gobernacion, mientras que el 80%

reitera que ha sido desfavorable los estimulos por parte de instituciones agricolas.

Es notorio observar que solo el 20% de los representantes legales de las asociaciones se
vinculan a redes sociales, en este caso solo lo hacen por medio de WhatsApp ya que indican que
la comunicacion en los diferentes municipios es complicada porque en muchos de estos lugares

la sefial es débil y no logra conectar a sus dispositivos.

Los procesos o proyectos publicos que el 40% de las asociaciones han gestionada abarcan

temas en cuanto a alianzas productivas con el ministerio de agricultura y fortalecimiento en
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sistema de riesgos y maquinaria con la agencia de cooperacion, beneficiando al total de los

productores de cebolla ocafiera,

En cuanto al cumplimiento de tramites legales y administrativos el 100% de los
representantes de las asociaciones asegura que toda la documentacion se encuentra actualizada

en cuanto a la camara de comercio, RUT, régimen contributivo y declaracién de renta.

Finalmente, en la recoleccion de informacion, el 100% de los lideres de las
organizaciones consideran que es necesario hacer los tramites necesarios para obtener la
Denominacién Origen de la Cebolla Ocafiero, para fortalecer el sector y asegurar la identidad del

producto en la regién y el pais.

4.2 Evaluar requisitos, aspectos legales y mecanismos de acuerdo a los eslabones

productivos para el uso de la denominacion de origen que ampara la Cebolla Ocafiera

Para el presente apartado, se presenta primeramente el sistema productivo (Eslabones

productivos), seguidamente, requisitos y mecanismos para el uso de la Denominacién de Origen.

En la estructura productiva de la Cebolla Ocafiera se reconocen las fases principales para
lograr el desarrollo completo del producto, por ello, se inicia con la fase de vivero,
seguidamente, la fase de plantacion donde se requiere de un ejercicio operativo pensando en la
cosecha; posteriormente, se traslada a la tercera fase agricola donde se cumple un proceso que

consiste en preparar el terreno para la siembra, terminando asi la cadena, con la fase de
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recoleccion, comercializacion mediante distintos canales de distribucion, asegurando, la fase

final, satisfaccion del consumidor frente al producto obtenido.

Figura 7
Cadena productiva de la cebolla ocafiera

SEMILLAS
FASE DE VIVERO EASE
AGRICOLA
FASE DE
PLANTACION »
Preparacion del terreno Siembra Recoleccion
. FASE ’
Riesgo - COMERCIALIZACION
Aplicacion de fertilizantes
Seguimiento del cultivo
FASE
CONSUMIDOR

Fuente: Elaboracion propia.



Figura 8

Cadena de valor de la cebolla ocafera
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Fuente: elaboracion propia.
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Como se puede observar en la figura 8, la cadena productiva de la Cebolla Ocafiera esta
conformada por eslabones, por ello, actualmente, en la etapa de cultivo y siembra se requiere de
proveedores locales y nacionales para la adquisicion de materia prima, fertilizantes y otros
insumos, en la etapa de produccién el sector solidario lidera y tienen la mayor participacion, en
ese orden de ideas, se comercializa desde los centros de acopio para dar continuidad al proceso
de industrializacién mediante el procesamiento técnico y finalizar con la fase de mercado para

llegar al consumidor final.

Figura 9
Mapa generico de la cadena de valor de la cebolla ocafiera

Proveedores de Productores Comercializadores
insumos y servicios

l

Y E— Intermediario Tiendas

agro insumos » Pequefios —» Asociaciones —p  que compra en

ey productores mercados

municipios L(;f:?:)e:a)lles

productores

(Proveedores)
Hogares
Restaurantes

Otras actividades
econdémicas

Fuente: Elaboracion propia.
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Para lograr que un producto adquiera su denominacién de origen, es necesario iniciar con
la identificacion del producto y su impacto economico, cultural y social para la region;
posteriormente es adquirir marca con identidad, en esta medida y en aras de obtener la
denominacién de la Cebolla Ocafiera, caracterizada por su sabor picante y que a su vez suele ser
utilizada para la elaboracion de encurtidos, se procede a evaluar los diferentes requisitos,

aspectos legales y demas mecanismos para tal fin.

Figura 10
Instituciones que apoyan a la denominacién de Origen

Asociaciones
Universidad

Camara de Comercio
ASOCIACIONES ASOMUNICIPIOS SENA

UTA

/ SENA

ALCALDIA GOBERNACION
Fuente: Elaboracién propia.

En la figura, se logra evidenciar el reconocimiento de actores institucionales que
permiten apoyar y fortalecer el proceso productivo de la Cebolla Roja, antes, durante y después,
por consiguiente, se requiere la vinculacion de instituciones de caracter privado, publico y de la
Economia solidaria, a fin de alianzas que orienten al sector productivo con denominacion de

Origen.
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Figura 11
Criterios para beneficiarios de la Denominacion de Origen

Personas naturales y
juridicas registradas
en Carama de Instituciones publicas
Convocatoria de Comercio dedicadas a y privadas que apoyen

productores la produccion, los procesos de la
transformacion y cebolla ocafiera.
comercializacion de
cebolla ocafiera.

Fuente: Elaboracion propia.

En la figura se observa el mecanismo de reconocimiento de participacion de la
Denominacién de Origen desde la objetividad y tramites necesarios que focalicen correctamente

los procesos de participacion.

Figura 12
Criterios para vincularse al registro de beneficiarios de la Denominacién de Origen

Formatos de registro
e inscripcion (Revisar

Participar en Cumplir con los
capacitaciones y requisitos de las

la delimitacion mesas de trabajo entidades de control

geogréafica)

Fuente: Elaboracion propia.
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Medios de informacién para identificar a los beneficiarios a usar la denominacién

Sitio web de las instituciones
publicas o privadas aliadas

Fuente: Elaboracion propia.

En la figura 12 y 13, se reconoce la documentacion necesaria para la vinculacion de
promocion del reconocimiento de la Denominacion de Origen Otorgada por la instancia
pertinente, es decir, la Superintendencia de Industria y Comercio de Colombia. Asimismo, se

proyecta un sitio web que articule ADEL CATATUMBO, FEDEPROCAP y ASOMUNICIPIOS.

4.2.1 Normativas.
Se exponen las normativas mas importantes sobre la Denominacién de Origen, tomando

de referencia caracteristicas del producto distintivo.

Decision 486 Régimen Comun sobre Propiedad Industrial LA COMISION DE LA
COMUNIDAD ANDINA.

Articulo 1. Con respecto a la proteccion de la propiedad industrial, cada Pais Miembro
concederé a los nacionales de los demas miembros de la Comunidad Andina, de la Organizacion
Mundial del Comercio y del Convenio de Paris para la Proteccién de la Propiedad Industrial, un
trato no menos favorable que el que otorgue a sus propios nacionales, a reserva de lo previsto en
los articulos 3y 5 del Acuerdo sobre los Aspectos de los Derechos de Propiedad Intelectual

relacionados con el Comercio (ADPIC), y en el articulo 2 del Convenio de Paris para la
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Proteccion de la Propiedad Industrial. Asimismo, podran conceder dicho trato a los nacionales de
un tercer pais, bajo las condiciones que prevea la legislacion interna del respectivo Pais

Miembro. (La Comision de la Comunidad Andina , 2000)

NORMA TECNICA COLOMBIANA NTC 1221 (Segunda actualizacion) tomado de

(pdfcoffee.com, 1994)

A continuacion, se presentan los lineamientos de NTC, para garantizar calidad del

producto con denominacion de Origen:

Clasificacion. Las cebollas se clasifican en dos:

Categoria I.

Las cebollas de esta categoria deben ser de buena calidad. Su forma 'y color deben ser
caracteristicas de la variedad.

Los bulbos:

- Deben ser firmes y compactos.

- No deben tener retofios

- No deben tener perforaciones, ni tallos duros.

- No deben tener hinchazén causada por un desarrollo anormal

- Deben estar libres de nudos en la raiz; sin  embargo, estos se permiten para cebollas
cosechadas antes de su completa madurez.

Se permiten manchas ligeras que no afecten la tltima piel seca que protege la pulpa.

Categoria Il.

En esta categoria se encuentran las cebollas que no son
aptas para su inclusion en la Categoria I, pero que
satisfacen los requisitos especificados anteriormente.
Deben ser razonablemente firmes.

Fuente: Elaboracién propia, tomado de la NTC 1221
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Tolerancias sobre Calidad

Categoria I.

El 10% por peso de las cebollas que no satisface los requisitos de esta categoria, pero que
cumple con los de la Categoria Il, 0 que excepcionalmente, entran en las tolerancias

de esa categoria.

Categoria Il.

El 10 % por peso de las cebollas que no satisface los requisitos de su categoria, ni los
requisitos minimos, exigidos, con excepcion de los productos podridos o que sufren algun tipo
de deterioro que los hace impropios para el consumo.

Fuente: Elaboracion propia, tomado de la NTC 1221
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Disposiciones concernientes a la presentacion

A. HOMOGENEIDAD

B. PRESENTACION

C. EMPAQUE

El empaque debe ser homogéneo y contener solamente cebollas
del mismo origen, variedad, calidad y calibre. La parte visible del
contenido en cada empaque debe ser representativa del contenido

total.

Las cebollas se pueden presentar:

- Dispuestas en capas

- A granel

- En "ristras™ (de minimo 16 bulbos, con sus tallos

completamente secos).

Las cebollas se deben empacar de manera tal que se protejan
apropiadamente.

Los materiales utilizados en los empaques deben ser nuevos,
limpios, ecolégicamente aceptados y de una calidad tal que no
cause dafios internos o externos al producto. Se permite el uso de
materiales, en particular papel o sellos con inscripciones
comerciales, siempre y cuando la impresion o los sellos se hagan
con tinta 0 pegante no toxicos. Los empaques deben estar libres

de cualquier material extrafo.
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4.3 Presentacion de los procedimientos y la documentacion a cumplir para la obtencion de

la denominacién de origen de la Cebolla Ocafiera

Para el desarrollo de la presentacion para solicitar la Denominacion de Origen, se deben
seguir los siguientes pasos:

1 Presentar la solicitud de delegacion de usos de la denominacién de origen. Quien
realice la solicitud debe realizar el diligenciamiento del formulario PI1OI-F14, a través del cual el
interesado(s) tiene(n) estan en la obligacion de:

a. Demostrar el legitimo interés que se tiene para representar.

b. Demostrar se tiene la capacidad para otorgar las autorizaciones de uso.

c. Describir los medios de informacion al publico que permitan identificar a los
beneficiarios de la denominacion.

d. Presentar la informacion que permita identificar a los beneficiarios o autorizados a usar

la denominacion de origen.

2 | Nombrey domicilio de (los) solicitante (s). Al momento de solicitar la
denominacién de origen las personas que lo hagan ya sean naturales o juridicas deben brindar

todos los datos correspondientes a su identificacion.

3 Denominacion de origen objeto de la declaracién. Para brindar la informacion
sobre la denominacion que sera objeto de la proteccion de la denominacion de origen, se indica

el producto con el nombre del lugar geografico “CEBOLLA OCANERA COLOMBIANA”.
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4 Describir y delimitar la zona geografica de la cual proviene el producto. Hace
énfasis a la descripcion del lugar (nombre de los municipios, poblaciones) que identifique
claramente la zona donde se realizar la produccidn, extraccion o elaboracion del producto que se

designa con la denominacion de origen.

5 | Indicacion de los productos designados para la designacion de origen. Para lograr
amparar los productos con la denominacion de origen, es importante realizar una descripcion
detallada y exacta del producto, en donde se aporten los elementos necesarios que demuestren

que el producto retne las calidades, reputacion o caracteristicas.

3) Nombre, direccion y domicilio del apoderado.

7 | Poder debidamente otorgado o mencion de su protocolizacion.
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4.3.1 Denominacion de origen Cebolla Ocarfiera Colombiana.
Fundamentos sobre el Sello de Denominacion de Origen.
La superintendencia de industria y comercio de Colombia, presenta las caracteristicas y
la importancia de obtener un signo distintivo que enaltece la calidad y originalidad de los
productos unicos colombianos (Ver video a través de:

https://www.youtube.com/watch?time_continue=167&v=6DTvgYB8n_0&feature=emb_logo)

Identidad del sello.

Obtener la denominacion de origen para la Cebolla Ocafiera, es una de las metas méas
importantes en la region cuyo fin es garantizar un apoyo a los diferentes productores, de alli, que
la investigacion se centrd en analizar
cada uno de los aspectos requeridos
para tal fin, desde luego, durante el
estudio, se revisa informacion no solo
de las caracteristicas de la tierra, sino
también, del contexto de la regién y
demas especificaciones para la

produccidn de cebolla en esta zona del

COLOMBIA

pais.

DENOMINACION DE ORIGEN CEBOLL\A OCARNERA COLOMBIANA
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Generalidades de la Cebolla Ocafiera.

La Region del Catatumbo se encuentra localizada en el nororiente del departamento
Norte de Santander, conformado por los municipios de Abrego, Convencién, EI Carmen, El
Tarra, Hacari, La Playa, Ocafia, San Calixto, Sardinata, Teorama y Tibu, esta region consta de
51,6 % del area sembrada y 46,7% en produccion, donde para el caso de las areas sembradas se
hayan distribuidas de la siguiente manera: el 28% de cebolla, el 22,1% de tomate, el 10,8% de
cacao Yy el 6,6% de frijol, con lo que se
deduce que en esta zona del departamento de
Norte de Santander, gran parte de su
territorio se destinan a la produccién de
cebolla, aun cuando es una region de selva

himeda posee las condiciones biofisicas,

socio-ecosistémicos y socioecondmicas favorables para su cultivo (Gobernacién de Norte de

Santander , 2020).

La produccidn de cebolla Ocafiera, de acuerdo con el Censo Nacional Agropecuario de
2014 realizado por el Departamento Administrativo Nacional de Estadistica DANE, su cultivo se
localiza en los 1.200 y 1.900 metros sobre el nivel del mar, lo descrito hasta aqui, deja en
evidencia gue la produccidn de cebolla en la region se caracteriza por su sabor picante, de color
rojo palido a rosado claro y de forma ovoide tiene caracteristicas de sabor, olor y color altamente
concentrados que es lo que la diferencia de las demas zonas del pais. Citado por la (Gobernacion

de Norte de Santander , 2020).


https://es.wikipedia.org/wiki/%C3%81brego_(Norte_de_Santander)
https://es.wikipedia.org/wiki/Convenci%C3%B3n_(Norte_de_Santander)
https://es.wikipedia.org/wiki/El_Carmen_(Norte_de_Santander)
https://es.wikipedia.org/wiki/El_Tarra
https://es.wikipedia.org/wiki/El_Tarra
https://es.wikipedia.org/wiki/Hacar%C3%AD
https://es.wikipedia.org/wiki/La_Playa_de_Bel%C3%A9n
https://es.wikipedia.org/wiki/Oca%C3%B1a_(Norte_de_Santander)
https://es.wikipedia.org/wiki/San_Calixto_(Norte_de_Santander)
https://es.wikipedia.org/wiki/Sardinata
https://es.wikipedia.org/wiki/Teorama
https://es.wikipedia.org/wiki/Tib%C3%BA

S7

Habria que mencionar ademas, que la produccion de cebolla ocafiera con el paso de los
afios ha tenido grandes afectaciones, en cuanto al manejo de la semilla debido a que las préacticas
ancestrales se han ido deteriorando a razon de la compra de semillas comerciales, inicialmente el
productor obtenia la semilla, seleccionando parte de la cebolla cosechada, la cual recibia un
tratamiento de secado a la sombra en soberaos o tambos para ser sembrada a los 60 o 70 dias,
técnica que ha perdido afianzamiento por parte de los agricultores, a esto se suma enfermedades
como la raiz rosada que genera podredumbre y altas pérdidas en el cultivo; otro factor a tener
en cuenta es el ingreso de la cebolla peruana que con el tiempo ha tomado auge y adaptabilidad
tanto en el mercado como en los productores, dado que presenta menos problemas fitosanitarios,

con facil manejo de semillas y altas producciones (Vergel, Martinez, & Zafra, 2016).

Caracteristicas especificas del producto y su impacto.

La produccién de cebolla ocafiera conforme a lo datos obtenidos con el estudio, en
términos de superficie suele ser sembrada por zonas se segun la altitud de cada vereda o sector
donde se ubique el productor, por ello, los suelos son variados, desde arenosos como en la Playa
de Belén, hasta francos y arcillosos como lo son en Abrego y Ocafia, los cuales permiten un
mayor crecimiento, sembrandose generalmente en verano o en épocas de lluvias moderadas con

temperaturas entre los 12 y 22°C.

En cuanto a las técnicas de preparacion del terreno, esta depende en gran medida de su
tipologia, es decir, en zonas donde el terreno suele ser baldio se utiliza el azadén, mientras que
en las zonas planas se emplea el tractor, para abonar la tierra los productores aplican gallinaza y

bovinaza, asimismo, durante la produccién se hace uso de fertilizantes y fungicidas para brindar
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un mejor desarrollo de los cultivos, no obstante, de acuerdo con lo establecido por el (Ministerio
de agricultura y desarrollo rural , 2019, pag. 16), para que un cultivo de cebolla sea el ideal debe

tener las siguiente especificaciones o caracteristicas:

Figura 14

. Cebolla Ocafiera. Fuente. Los precios.co
Alta produccién

Resistencia a enfermedades y plagas limitantes
Bulbo atractivo

Ausencia de bulbos multiples

Resistencia al florecimiento prematuro

Uniformidad en tamafio, forma, color y tiempo de maduracion
Debe tener alto rendimiento en semilla

Resistencia al almacenamiento

Alto porcentaje de materia seca

Retencidn de las escamas

Tanicas firmes y resistentes a la ruptura

Generalidades del producto: Tamario, Color, sabor, quimicas, microbiologicas.

La cebolla ocafiera corresponde al grupo de Agregatum, cuyo nombre cientifico es
Allium cepa, los bulbos posee diversas formas (ovalados, puntiagudos, rosados y de sabor
picante). Su reproduccion es asexual, es decir, se siembran bulbos lo que le da la particularidad a
la produccion de tener un periodo vegetativo de 75 dias aproximadamente y la necesidad de un

reposo o latencia para la semilla de 60 dias.
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Zonas de cultivo

El area de cultivo cubre 1.500 hectareas aproximadamente y comprende los municipios
de Ocana, Abrego, La Playa, Hacari y Convencion, incluyendo sus corregimientos y veredas.
Esta es una zona que posee una temperatura de 21,1°C y una precipitacion anual de 873,5 mm.
Los suelos poseen caracteristicas topograficas que oscilan entre ondulada, aluviales, de textura
franco arenosa y arcillolimosos. El Ph varia de 5,0 a 6,5 con un contenido de materia organica de
0,45% a 0,94%. El drenaje es deficiente, de alli, que las siembras se realicen en eras de 40 cm de

altura. (Higuita Mufioz, 2018)

Preparacion de la semilla
Cada planta produce de 4 a 6 bulbos, se vende para consumo una cuarta parte de las seis
y los demas se dejan para semilla. Los bulbos se reposan por un mes y posteriormente se

siembran en eras.

Preparacion de eras
Tomando en cuenta que los suelos son bajos en nutrientes, suelen agregarse hasta 50
camionadas de abono (gallinaza, bollinaza) por hectarea, es de resaltar que este solo sirve para

cuatro a seis cosechas.

El terreno se pica con azadones y se hacen eras de 10m de largo por 1,40 m de ancho y
una altura de 30 a 40 cm. Entre era y era dejan calles de 50 a 60 cm, para efectuar las labores del

cultivo. En una hectarea pueden caber de 600 a 625 eras.



Siembra.

Los bulbos gque se siembran poseen promedio de 4 a 5
puntos de crecimiento y su peso normal es de 25 y 35 gramos.
Las hileras se orientan “a 0jo” siguiendo las lineas de las eras.
Los bulbos se siembran a 25 cm entre hileras y a 20 cm entre

plantas.

Riego.
Este se inicia luego de la siembra, empleando el sistema de remellén y por lo general se

realiza hasta la época de cosecha.

Desyerbas.

Se realizan a mano, en ocasiones se utilizan herbicidas.

Cosecha.
La cebolla logra su cosecha a los tres meses de sembrada y puede conservarse en buen

estado hasta dos meses, en cuartos bien aireados. (Higuita Mufioz, 2018)

Caracteristicas de los cultivadores y su familia.
Partiendo de los requerimientos para garantizar denominacion de origen se presenta la

siguiente relacion de la poblacién productora de la Cebolla Ocafiera.



Tabla 8
Caracteristicas de los cultivadores y familia

PROMEDIO DE PRODUCTORES

+2000 PRODUCTORES

ESTRATO DE LAS FAMILIAS
PRODUCTORAS

GRUPO ETARIO DE LOS PRODUCTORES

NIVEL DE FORMACION

MUNICIPIOS CON MAYOR ACTIVIDAD
PRODUCTIVA

IMPACTO INTERINSTITUCIONAL

Estrato 1
Estrato 2
Hombre: 60% Entre los 33 afios hasta los 52 afios

Mujeres: 74% Entre los 31 afios hasta los 55 afios
(Lideresas)

78% Primaria y secundaria
10% Estudios técnicos

7% Profesionales

Ocafia

Abrego

La Playa

Rio de Oro

Gonzélez

San Calixto

FEDEPROCAP es una organizacion de segundo
nivel que retne 38 asociaciones, las cuales retinen
2230 pequefios productores de los Municipios de
Convencién, San Calixto, el Tarra, Teorama, el
Carmen, Hacari, Sardinata, La Playa, Abrego, La
Esperanza y Ocafia.
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Nota. La tabla presenta informacion sobre una caracterizacion de las familitas productoras de

Cebolla Ocafiera Roja. Fuente: Elaboracion propia.

Finalmente, segun (Verjel, 2016, p. 7), “la cebolla para la provincia de Ocafia representa

el principal rengl6n de la economia regional donde se siembran anualmente 3000 hectareas por

aproximadamente 7.500 familias, que generan a los productores ingresos brutos anuales

superiores a 50.000 millones”. Sin embargo, bajo el referente de la emergencia sanitaria el sector

agricola de la region se ha visto afectada, especialmente, la economia presenta una reduccion de
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ingresos, lo cual, la comunidad para su bienestar acude a productos importados, en aras de

obtener mayores ahorros.

4.3.2 Resefia de las calidades, reputacion u otras caracteristicas esenciales de los
productos designados por la denominacion de origen.

Para el cumplimiento del apartado, se realizé una basqueda de productos de la red de
conocimiento apoyados del marco institucional, con la finalidad de exponer las cualidades y

caracteristicas del producto, que respalden el valor cultural, artesanal y productivo de la region.

Dentro del reconocimiento historico, la Cebolla Ocafiera ha sido uno de los productos
mas representativo de la provincia de Ocafia, esta cebolla de color rojo ha sido sembrada durante
al menos los ultimos 100 afios, su produccién y comercializacion, lleva impregnada gran historia
de los pueblos que entrelazan toda una region y que constituy6 por décadas el eje de la economia

local (ADEL CATATUMBO, 2021).

La Fundacidon de Estudios Superiores FESC, para el afio 2015, Blanca Velasquez,
presento el video LA CEBOLLA OCANERA UN PRODUCTO LIGADO A LA TRADICION
Y CULTURA DE UN PUEBLO, medio que indica que desde 1884, la cebolla hace parte del
cultivo de Ocafia y de exportacion, apoyado de documentos en mano a través de las prensas en
dichos tiempos, para el siglo XX, se valora la exportacion a Estados Unidos por sus
caracteristicas y distincién, finalmente, a 1920 y 1930, los productores o también llamados
“Cebolleros”, se promueve el trabajo colectivo desde la asociatividad. Enlace:

https://www.youtube.com/watch?v=FHXOCh59 80



https://www.youtube.com/watch?v=FHXOCb59_80
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En el video expuesto con denominacién de Primer en vivo - Cebolla ocafiera: historia,
tradicion y decadencia, presentan una contextualizacion del cultivo de la Cebolla con un
reconocimiento de sus antecedentes, desarrollo y aporte a la economia, a pesar de las barreras y
la presencia de productos sustitutos de nivel internacional. Visualizador:

https://www.youtube.com/watch?v=DA0AeKAdxY8

El grupo EPM CENS en el 2013, hace un homenaje del producto de la Cebolla Ocafiera,
bajo la denominacién: Cebollitas Ocafieras, un placer para todos los dias, se anexa el

https://www.youtube.com/watch?v=TnNB7GfuGPI

A través de la Red Social FACEBOOK, se comparte evidencias del proceso de acopio y
organizacion del bulbo de la cebolla Ocariera, generando valor, identidad y compromiso por

cuidar nuestros productos. Enlace: https://fo-fo.facebook.com/Ocanahoy/videos/arreglando-

cebolla-roja-0ca%C3%B1lera/2958243567632094/

Promocién y desarrollo de proyectos en el marco de la institucion de la Gobernacion de
Norte de Santander, en el marco de un plan de recuperacion del cultivo de la cebolla,
garantizando el acercamiento al sector rural y agricola de la regién del Catatumbo. Enlace:

https://www.facebook.com/GobernaciondeNortedeSantander/videos/1094297618064052/

?2extid=WA-UNK-UNK-UNK-AN GKOT-GK1C&ref=sharing



https://www.youtube.com/watch?v=DA0AeKAdxY8
https://www.youtube.com/watch?v=TnNB7GfuGPI
https://fo-fo.facebook.com/Ocanahoy/videos/arreglando-cebolla-roja-oca%C3%B1era/2958243567632094/
https://fo-fo.facebook.com/Ocanahoy/videos/arreglando-cebolla-roja-oca%C3%B1era/2958243567632094/
https://www.facebook.com/GobernaciondeNortedeSantander/videos/1094297618064052/?extid=WA-UNK-UNK-UNK-AN_GK0T-GK1C&ref=sharing
https://www.facebook.com/GobernaciondeNortedeSantander/videos/1094297618064052/?extid=WA-UNK-UNK-UNK-AN_GK0T-GK1C&ref=sharing
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Tabla 9
Nombre y domicilio del solicitante Juridico para denominacién de origen

Razon Social  Corporacién mixta agencia de desarrollo econémico local del

Norte de Santander a d e | Catatumbo con enfoque de frontera

Teléfono 3143233056

Departamento NORTE SANTANDER

Actividad Actividades de otras asociaciones n ¢ p
Forma ENTIDAD SIN ANIMO DE LUCRO
Juridica

Nota. Datos de la Razon social solicitante de la Denominacion de Origen Cebolla Ocafiera

Colombiana.

Mecanismos de evaluacion
Para el proceso de mecanismos de evaluacion se establecen criterios propios y
lineamientos de la norma técnica 1221 del Icontec (Icontec, 1994), establece los requerimientos

minimos de los bulbos de cebolla.



Tabla 10
Requerimientos de la Norma Técnica 1221 de Icontec para la cebolla

Requerimientos SI

NO Observaciones

Generalidades o especificidades

Producto final en buenas condiciones (calidad)
Sanos

Limpios

Enteros; Sin presencia de pequefias grietas en la superficie de la piel y la
ausencia de una parte de la piel exterior.
Limpios, libres de cualquier materia extrafia, visible

Libres de dafio causado por congelamiento
Libres de cualquier humedad exterior
Libres de cualquier sabor u olor extrafio

Manejo con productos quimicos eficaces, recomendados especificamente para
el cultivo y cuya categoria toxicoldgica no sea ligeramente téxico

Realizar monitoreo permanente del cultivo para detectar la enfermedad en las
fases iniciales

Evitar el exceso de riego, realizando riegos cortos y de acuerdo con el
requerimiento del cultivo.

Utilizar semillas certificadas libres del patégeno o plantulas sanas y vigorosas
producidas en la misma finca o adquiridas de viveros reconocidos

Realizar riego controlado para evitar el exceso de humedad en el suelo y el
cultivo.

Desinfectar herramientas de uso en el cultivo

Cumple con las condiciones dptimas del terreno
Disminuye el uso de plaguicidas en la produccién

Aporta y contribuye al medio ambiente
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Nota. La tabla presenta criterios claves para promover identidad al cultivo de la Cebolla Ocafiera,

garantizando valor a la Denominacion de Origen.

Por otra parte, se presenta la documentacion para cumplir parametros de la

documentacion pactada en el manual de Denominacion de Origen.
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Tabla 11
Carta de solicitud para otorgamiento de la Denominacion de Origen Cebolla Ocafiera Colombia

Ocania, xx de xx del 2021

Directivos y asociados
Corporacion Mixta Agencia de Desarrollo Econémico Local del Norte de Santander
Ocana.

Ref. Solicitud de vinculacion y reconocimiento a la Denominacion de Origen de la Cebolla
Ocariera.

Por medio del presente oficio, la  organizacion con  razén  social
XXX XXX XXX KX XXX XK XXX XXX XXX XXX X, registrada con NIT: XXXXXXXXXXX, solicita la
vinculacion para el reconocimiento de la Denominacion de Origen de la cebolla Ocafiera, con el proposito

de promover la identidad regional y cuidado de nuestros productos.

Para tramites se adjunta:

Certificado vigente de Camara de Comercio
RUT

Copia Cédula del Representante legal
Listado de Asociados

Ao

Atentamente.

Nombre y Firma del Representante Legal
CC. XXXXXXXX

Nota. La tabla presenta informacion sobre los aspectos que se deben incluir en la carta de solicitud

para la vinculacion a la denominacion de origen. Fuente: elaboracion propia.
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Tabla 12
Listado de asociados de la organizacion que apoyan la solicitud de la Denominacién de Origen
Cebolla Ocafiera Colombiana

LISTADO DE ASOCIADOS DE LA ORGANIZACION
NOMBRE O RAZON SOCIAL:

N° NOMBRES CEDULA MUNICIPIO TELEFONO

Nota. Formato de listado de asociados de la organizacion que apoyan la solicitud de la

Denominacién de Origen Cebolla Ocafiera Colombiana. Fuente: elaboracion propia.
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Tabla 13
Formato de asistencia a los planes de capacitaciones sobre el reglamento de denominacion de
origen

Presentacion del reglamento Reglamento
entregado

Obijetivo: Promocionar y difundir la informacién sobre el reglamento de la

Denominacién de Origen a los actores

Nombre Numero Celular Correo Institucion/  Firma SI/NO
completo de electronico  Cargo
identidad

Nota. Formato de asistencia a los planes de capacitaciones sobre el reglamento de denominacién

de origen. Fuente: elaboracién propia.

Tabla 14
Formato plan de capacitacién sobre de denominacion de origen

Presentacion del reglamento

Objetivo: Promocionar y difundir la informacion sobre el reglamento de la Denominacion

de Origen a los actores

Temadtica  Objetivo Contenido Tiempo Sesiones Poblacion  Responsable
programatico beneficiada

Nota. Formato plan de capacitacion sobre de denominacién de origen. Fuente: elaboracion

propia.
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Se realiza el diligenciamiento del formato indicado por la Superintendencia de Industria 'y

Comercio, bajo su denominacion documental P101-F13 vr2 y PIOI-F14, en dicha institucion.

Figura 15

Formato PI01-F13 vr2 y PIOI-F14 de direccidn de signos distintivos solicitud de proteccion de

denominacién de origen

Industria y Comercio

Espacio Rpservado para of adhesivo de radicacion|

SOLICITUD DE PROTECCION DE DENOMINACION DE OH

[Jsolicitud de dectaracion delproteccion

1. DATOS DEL SOLICITANTE [{Persona nawrai [ Porsona jurid

DIRECCION DE SIGNOS DISTINTIVOS

Il soicitud de rfconocimients

==y

(Tratandose s6lo de persona nat

rah Nombres: (T ratandose solo de b

rsona natural)

[oesianacion oficial com:

tiddd Inombre social: (diigenciar tratandose de perst
GENCIA DE DESARROLLO LOCAL.

na uridica)

Nombre del representants Iegal

JOSE LUIS FRANCO PINZON

[Documento de identificacion

s [ [dee_ [nr oo

Numero de

det de Direccion del sol
Edificio SantaMaria Local 104 Pais Ciudad Ocana
[Correo slectronico No. Fax Namero telefénico

3184717503

2. DATOS DEL APODERADO:

[Apellido(s) y nombra(s)
LOSE LUIS FRANCO PINZON

No. Documento de identidad

No. Tanet profesional

Diroccion para envio de correspondencia

Gorreo slectronice

[Cotombia

No. Telefonico
3184717503

Deoparamento-Ciudad
Norte de Santander Ocana

No.Fax

[3.ZONA GEOGRAFICA

[ocsarronto Municipal, 2020.2023)

< (Pian de °

Indicacion de 1a Denominacién o

DENOMINACION DE ORIGEN CEBOLL

Grigen

OCANERA H

INOTA: Si ol espacio anterior no es suficientel

por favor rel precisa de la zu

na geografica en hoja anexa

a. PORLA

DE ORIGEN

indique Ios productos relacionandolos don 1a clase de Ia Clasi|

cacion Internacional dd Niza:

NOTA®: Si ol espacio anterior!

5. CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO!

ho os suficiente, por favor relacione 105 productos sf

DESIGNADO

licitados en hoja anexa.

indique 1as T de 1os produch

La cobota ocanera corresponde al grupo de Agreo:

puntagudos.

[Legemivo de 75 dias aproximadamenis y la necesiaf
rociaroas aproximadaments y comprende los munici
A°Cy

‘cuarta parte da las seis y los demas s}

d d6 un reposo o latencia para la semilla de 60 dias. Zona:
jos de Ocana, Abrego, La Playa, Hacarly Gonvendion, in

e culivo. E1 area da culivo cubre 1.500
juyendo sus corregimientos y veradas. Esia o5

a precipiacion .
olimosos. E1 Ph vari de 5.0 a 6.5 con un confenido de ma
bras de 40 cm de allura. Preparacion d la semila. Cada
dejan para samila. Los bulbos sa raposan por un mas y oo

‘ascian ante
ria organica de 0,45% a 0,94% . El drenaje
i produce de 4 a 6 bulbos, 56 vende para

NOTA: Si ol espacio anterior|

/6. DATOS DE LA DENOMINACION PROTES

0 o suficiente, por favor relacione los productos.

GIDA EN EL PAIS DE ORIGEN

licitados en hoja anexa.

AcTA IDAD

rcto de proteccion

Colombia

Pais de

7 ANEXOS

Comprobante de pago de |
Poder, si fuere el caso con
| Anexo con designacion de

tasa para Ia presentacion de la solicitud. No.
| que se acredita la representacion
20na geografica delimitada

Resena d
Copia de la solicitud y

de origen
medio magnético

Fecha:

5. FIRMA
JOSE LUIS FRANCO PINZON

Nombre del Firmants.

Firma

cc

Tarjeta Profesional




Nota. La figura muestra informacidn sobre el formato de direccion de signos distintivos para la

Industria y Comercio
SUPERINTENDENCIA

Espacio Res|

rvado para el adhesivo de radicacion

1.DATOS DEL SOLICITANTE [ |Pers

SOLICITUD DE DELEGACION DE LA FACULTAD PARA AUTORIZAR|

DIRECCION DE SIGNOS DISTINTIVOS

DENOMINACIONES DE ORIGEN

ina natural [ Persona juridica

EL USO DE

|Apellidos: (Tratandose solo de persona naturtl) Nombres: (Tratandose solo de pérsona natural)
Designacion oficial completa de la entidad /nombre social: (diligenciar tratandose de persofja juridica)
Corporacién Mixta Agencia De Desarrollo Econqmico Local Del Norte De Santander ADEL
Catatumbo
Nombre del legal
[Documento de identificacién
Ece. cE. NIT ot
Numero de
del solici is de Direccion del
Pais Ciudad
Correo electronico No. Fax Nuamero telefénico

2. DATOS DEL APODERADO:

Apellido(s) y nombre(s)
JOSE LUIS FRANCO PINZON

No. Documento de identidad

No. Tarjeta profesional

6n para envio de
Edificio Santa Maria Local 104

Correo electronico

Pais
[COLOMBIA

No. Telefonico

Departamento-Ciudad
[NORTE DE SANTANDER OCANA

No. Fax

3. DATOS DE LA DENOMINACION DE ORIGEN PROTEGIDA:

3.1. Identificacion

[ No.DECERTIFICADO_|

DENOMINACION | NUMERO D

E EXPEDIENTE |

3.2. Datos del titular
Jres

AGENCIA DE DESARROLLO LOCAL

jna Natural [IlPersona jurid

®

Nombre o denominacion/Nombre Social
JOSE LUIS FRANCO PINZON

Nombre del representante
COLOMBIA

Nacionalidad/Pais de constitucion
cebollaocanera@gmia

Direccion del itular

No. Fax Namero telef

nico

|4. ANEXOS

c de pago de|

Poder, si fuere el caso con!

Anexo sobre la capacidad
deusodela

el que se acredita la representacion
del solicitante de la autorizacion

Copia de la solicitud ysus

6n de origen
nexos en medio magnético

b tasa para la presentacion de la solicitud. No. __}

Fecha:

5. FIRMA
JOSE LUIS FRANCO PINZON

Nombre del Firmante

Firma

cC.

Tarjeta Profesional
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solicitud de delegacién de la facultad para autorizar el uso de denominaciones de Origen. Fuente:

elaboracion propia.
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Capitulo 5. Conclusiones

El sistema productivo presenta un desequilibro entre el proceso productivo y de
comercializacion, debido a la carencia de una planeacion productiva y de logistica para la
entrega del producto con fines de denominacion de origen, asimismo, se identifica el
acompariamiento de organizaciones para el desarrollo de asistencia y acompafiamiento técnico al
agricultor, sin embargo, se identifica la poca adopcién y adaptacién de buenas practicas de
produccidn agricola, por otra parte, el 100% de la asociaciones tienen la reglamentacion
establecida ante las instancias, asimismo, interesados en la denominacion de Origen. Ahora bien,
dentro de los hallazgos mas representativos el 80% indica la reduccion de su produccion y el

60% indica el poco estimulo e incentivos de inversién para el ciclo productivo.

La denominacion de Origen de la Cebolla Ocafiera Colombia, atendera los requisitos
legales bajo el parametro de un signo distintivo que se representa por todo el sistema productivo,
asimismo, implica la definicion clara de sus caracteristicas, para ello, se apropia los lineamientos
de la Norma Técnica Colombia para definir parametros de calidad en los tres eslabones de
produccion (Agricola, industrial y comercial), como un mecanismo de interrelacion de los
actores que cooperan en dicha cadena de valor de Cebolla Ocafiera, para tal objetivo, se
sustentan la categorias | y 11, la tolerancia de la calidad y su presentacion (empaque y corte) para
procesos de comercializacion, por Gltimo, se destaca dentro de los criterios claves al registro de
beneficiarios es la participacion directa con el producto y lineamientos expuestos en la Decision

486 sobre régimen de propiedad industrial.
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Finalmente, ante el procedimiento que otorga la Denominacion de Origen de la Cebolla
Ocariera, se reconoce la identidad de sello que requiere el producto, tomando de referencia el
impacto que genera a la economia desde el siglo XX, para ello, se determina que el bulbo a pesar
de sus diferentes caracteristicas en forma y tamarfio, son un valor representativo en el municipio
de Ocana, por tal motivo, la Agencia de Desarrollo Local, se une al proceso desde su razon social
para promover la iniciativa, con lo anterior, se sustenta el diligenciamiento del formato para la

solicitud de proteccion y de facultado para uso de la Denominacion de Origen.
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Capitulo 6. Recomendaciones

El gremio de Cebolla en Ocafia, requiere de una promocién y vinculacion efectiva al
mercado local y nacional, mediante modelos innovadores que garanticen el desarrollo de
estrategias que sustenten los procesos de produccion, administracion, marketing, venta y calidad,
aplicado a los diferentes eslabones de la cadena de valor, ahora bien, se sugiere desde el marco
asociativo, generar mayor espacios de encuentros con productos vinculados a las instituciones e
independientes para promover la cadena de valor en compafiia de actores directos, lo anterior

para valorar las realidades e iniciar un sistema de recoleccion de datos a través de censos.

En ese orden de ideas y bajo las normativas de la Superintendencia de Industria 'y
Comercio, es importante que se aplique el formato o lista de chequeo que apropia los
requerimientos de la Norma Técnica 1221 de Icontec para la cebolla, como mecanismo clave de
evaluacion para la calidad, se soporte y se visualice el material audiovisual elaborado por
diferentes profesionales o instituciones del sector de las comunicaciones, para sustentar la resefia

de calidad y reputacion del producto.

Por ultimo, dentro de las normativas, se indica al solicitante de razén juridica, valorar
y actualizar las fechas de los respectivos formatos, asimismo, atender los diferentes pagos y las
constancias de autorizacion y respaldo del gremio, lo cual garantiza una denominacion de Origen
con identidad, pero a su vez, con un nivel de cooperacion con fin al desarrollo socio-empresarial

de los productores, en ese orden de ideas, se requiere de una aprobacion de la carta de solicitud,



de las plantillas de asistencia y de capacitacion y para finalizar de los formatos PI01-F13 vr2 y

P101-F14.
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Apéndice A. Encuesta a Representantes Legales de Asociaciones

Universidad Francisco
de Paula Santander
Ocaria - Colombia

UNIVERSIDAD FRANCISCO DE PAULA SANTANDER OCANA
FACULTAD DE CIENCIAS ADMINISTRATIVAS Y ECONOMICAS
MAESTRIA EN ADMINISTRACION DE EMPRESAS

Encuesta dirigida al representante legal de las Asociaciones

Objetivo: Proponer la estrategia denominacién origen de la cebolla ocafiera.

Razon social:

Nombre de la Asociacion:

Direccion:

Anfos de funcionamiento:

Correo electrénico:

Celular:

Favorable

Desfavorable

C. CONDICIONES DEL SECTOR PRODUCTIVO

Caracteristicas

La produccion de
cebolla

Producciéon Minima | Produccion Maxima

El estado actual
del sector

Problemas:

Los productores
cumplen con los
procedimientos

Tipos de procedimientos

Participacion
activa de los

¢Cudles son los escenarios de participacion?

productores

Vinculacion a ¢ Qué tipo de redes?

redes

Procesos o Mencione los tipos de proyectos en los que
proyectos participan:

publicos

Estimulos del ¢ QUE tipo de beneficios reciben?
sector financiero % Poblacion beneficiada
Estimulos de ¢ QUE tipo de beneficios reciben?
instituciones % Poblacion beneficiada
agricolas

Cumplimiento de
tramites legales y
administrativos

Procesos segin
eslabones son

Favorable

Desfavorable

¢ Qué tramites estan vigentes?

C. Califique los procesos de acuerdo a los eslabones de produccién

Dificultades de los procesos

Produccién

Transformacion

Comercializacion

iGRACIAS!
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Apéndice B. Encuesta dirigida a representantes legales de Cebolla Ocarfiera

UNIVERSIDAD FRANCISCO DE PAULA SANTANDER OCANA
FACULTAD DE CIENCIAS ADMINISTRATIVAS Y ECONOMICAS
IJE—IE MAESTRIA EN ADMINISTRACION DE EMPRESAS
Universided Francisco Objetivo: Proponer la estrategia denominacion origen de la cebolla ocafiera.

Ocaria - Colombia

A. DATOS DEL PRODUCTOR DE CEBOLLA OCANERA

Nombre completo del productor
Nombre de la finca
Municipio
Edad
Teléfono
Direccion
Afos vinculado al sector productivo:
B. CARACTERISTICAS DE LA UNIDAD PRODUCTIVA

¢ Cuantos afos de funcionamiento tiene su unidad productiva?

¢Cudl es el area del predio (Hectareas)?
¢ Cuél es el drea sembrada de la Gltima cosecha (Hectareas)?

¢Cudl es su produccién? Minima Maxima

C. CARACTERISTICAS DE LOS EMPLEADOS

Edad Genero | Nivel de formacién Funcioén principal en el
cultivo
Empleado 1
Empleado 2
Empleado 3
Empleado 4
Empleado 5

D. CARACTERISTICAS DE LOS ESLABONES DE PRODUCCION

Fortalezas Debilidades

Produccion

Transformacion

Comercializacion
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D. CONDICIONES DEL SISTEMA PRODUCTIVO

Desarrollado

No desarrollado

NS/NR

Asistencia técnica

Recursos técnicos de produccion

Canal de comercializacion

Personal requerido para cargos

Articulacién institucional

Estimulos econémicos

Sistema de produccion definido

Seguridad social

Desarrollo tecnoldgico

Plan de compra con proveedores

Observaciones de la cadena productiva:

iGracias!
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